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Wir freuen uns, dass Sie sich fur unseren Party-Service
interessieren und uns lhr Vertrauen schenken.

Unsere grosse Erfahrung und ein eingespieltes Team in Kiche und
Service werden lhrem Anlass den entsprechenden Rahmen
vermitteln und dafiir sorgen, dass dieser ein unvergesslicher
Erfolg wird.

Wir garantieren lhnen durch unsere hauseigene Schlachterei fur
qualitativ hochstehendes Fleisch. Denn wir verarbeiten
ausschliesslich Fleisch von Tieren ab Bauernhofen, die uns
bestens bekannt sind und einer strengen Kontrolle unterstehen.
(Ausnahmen wie z.B. Lammfilet, aus Neuseeland, werden klar
nach Herkunft deklariert.)

Beilagen wie Kartoffelgratin, Eierspatzli, verschiedene
hausgemachte Dippsaucen, Gemuse und Salate etc. werden von
uns frisch zubereitet.

Die nachfolgenden Vorschlage sollen lhnen einen Uberblick iiber
unser Grundangebot geben.

Selbstverstandlich konnen Sie die Menus auch nach Belieben
andern. Unser Kuchenteam ist gerne bereit lhnen lhre Winsche zu
erfullen.

Nun wiunschen wir lhnen beim Durchsehen unserer
Menuvorschlage viel Vergnugen und hoffen Sie kulinarisch
»gluschtig“ zu machen.
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Tischsemmel gefullt

(Schinken, Salami, Fleischkase, Kase)

Laugensilser gefullt
(Schinken, Salami, Fleischkase, Kase)

Partybrot am Meter

gefullt mit Schinken, Salami, Fleischkase,

Kase, Tomaten, Salat und Tartarsauce

Gemusestangen
mit verschiedenen Dippsaucen

Canapés eckig
Schinken, Salami, Ei, Aufschnitt, Thon
Lachs, Mostbrockli, Roastbeef, Kase

halbe Canapés
Schinken, Salami, Ei, Aufschnitt, Thon
Lachs, Mostbrockli, Roastbeef, Kase

Apéro Canapés

Schinken, Salami, Ei, Aufschnitt, Thon
Lachs, Mostbrockli, Roastbeef, Kase
Fleisch Apéro-Spiessli heiss
Gemuse Apéro-Spiessli heiss
Schinkengipfeli klein heiss
Chaschuiechli klein heiss
Wirstli im Teig heiss
Metzgerzopfli heiss

Wurstweggen heiss

Chips, Salznussli, Salzstangen

Stk.

Stk.

Stk.
Stk.

Stk.
Stk.

Stk.
Stk.

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

1.80

2.70

1.80
210

1.20
1.50

2.50
2.50
1.50
1.50
1.90

3.50
3.50



Kalte Flatten

Aufschnittplatte
Aufschnittplatte gemischt
Trockenfleischplatte

mit Kase

Kaseplatte

Antipastiplatte

ca.

ca.

ca.

ca.

ca.

ca.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

8.50
9.50
11.50
11.50
11.50
10.50



Suppen

Bouillon mit Fladli
Bouillon mit Gemiusestreifen
Gerstensuppe

Kirbissuppe (Saison)

Salate

Kartoffelsalat
Nudelsalat
Rueblisalat
Gurkensalat
Maissalat
Selleriesalat
Randensalat

gbez/a lealate

Geflugel 1009
Siedfleisch 100g
Wurst 1009
Wurst-Kase 100g
Ochsenmaul 100g

Tomatensalat mit Mozarella und Basilikum

Gemusesalat
Gruner Blattsalat

e Franzosische Salatsauce

¢ |talienische Salatsauce

Preise

Salatbuffet 7 Sorten nach Wahl

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

2.40
2.80
1.80
2.20
1.80

8.50
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Horsd oeuvre Teller

(Pasteten, Terrinen, Lachs, Rohschinken, Eier,
Roastbeef, Melonen, Mais, Sellerie, Nudelsalat)
Bindnerteller garniert

Rohschinken mit Melonen

Lachs mit Meerrettichschaum

gerauchte Felchen mit Meerrettichschaum

Terrinen und Pasteten
mit Selleriesalat und Sauce Cumberland

Blattsalat mit gebratenen Pouletstreifen
Gemischter Salat (5 Sorten)

Griner Salat

Vitello Tonnato (Saison)

Rindscarpaccio

Vorspeisenbuffet nach Absprache!

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

16.—
8.50
7.50
8.50

7.50
8.50
7.50
5.50

11.50
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1.

Gulasch
Bratkartoffeln
Gemluse
Blattsalat

Rindsbraten
Kartoffelstock
Gemluse
Blattsalat

Schweinscarrebraten
Kartoffelgratin
Gemluse

Blattsalat

Kalbsbraten glasiert
Kartoffelgratin
Gemuse

Blattsalat

Schweinsvoressen
Kartoffelstock
Gemiuse

Blattsalat

Kalbsgeschnetzeltes (Schwein)

Eierspatzli
Gemuse
Blattsalat

Schweinsfilet im Blatterteig

Kartoffelgratin
Gemiuse
Blattsalat

Pouletgeschnetzeltes Curry

Reis
Gemise
Blattsalat

p.P.

p.P.

Fr. 14.—

Fr. 19.—

Fr. 19.—

Fr. 22.—

Fr. 15.—

Fr.20.-/16.—

Fr. 24.—

Fr. 16.50



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Kalbsrahmvoressen
Eierspatzli

Gemise

Blattsalat

Hackbraten
Kartoffelstock
Gemluse
Blattsalat

Gehacktes
Hornli mit Kase
Apfelmus
Blattsalat

Jagersteak
Spatzligratin
Gemuse
Blattsalat

Rindssaftplatzli ,,Grossmutter-Art*
Polenta

Gemluse

Blattsalat

Berner Platte
Salzkartoffeln
Sauerkraut

Pouletbrustli mit Tomatenwdrfeli
an Rahmsauce

Broccolireis

Gemiuse

Blattsalat

Rindsstroganoff
Reis

Gemiuse
Blattsalat

Schweinsrahmschnitzel
Spiralnudeln

Gemiuse

Blattsalat

p.P.

p.P.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

18.—

15—

13.—

17—

17—

16.50

18.50

18.50

18.50



18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

Fleischvogel
Polenta
Gemise
Blattsalat

Grillplatte gemischt
Kartoffelgratin
Salatbuffet (7 Sorten nach Wahl)

Grillsteak (Schweinshals)
Salatbuffet (7 Sorten nach Wahl)

Heisser Beinschinken
Salatbuffet (7 Sorten nach Wahl)

Schinken im Brotteig
Salatbuffet (7 Sorten nach Wahl)

Heisser Fleischkase
Salatbuffet (7 Sorten nach Wahl)

Rehpfeffer (Saison)
Eierspatzli
Rotkraut
Rosenkohl

Marroni glasiert

p.P.

p.P.

p.P.

p.P.

Fr. 156.—

Fr. 24.—

Fr. 16.—

Fr. 13.—

( mit Kartoffelsalat Fr. 9.50)

p.P.

p.P.

Fr. 15.—

Fr. 12.—

( mit Kartoffelsalat Fr. 8.50 )

p.P.

Fr. 25.—



Desserts

Frischer Fruchtsalat nach Saison
Tortenstiick nach Wahl
Erdbeerschnitte am Meter
Kaseplatte mit Frichten garniert

Dessertbuffet

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.




Diverses

Auf Wunsch besorgen wir lhnen gerne :

Frisohes Brot

St. Gallerburli
Partybrot am Meter
Burlitrauben

fetﬁd}(ge nach (hrer Wahl

¢ Feine Rot- und Weissweine

e Mineral

e Susses Mineral

¢ Fruchtsafte

e Bier

o Kaffee

e Spirituosen

fe@aé//o/c Miete
Teller flach (Vorspeise) -.50
Teller flach (Hauptgang) -.50
Dessertteller -.50
Suppentasse mit Teller 1.00
Messer -.40
Gabel -.40
Loffel -.40
Weinglaser -.50
Wasserglaser -.50
Kaffeetassen mit Unterteller 1.00
Kaffeeloffel -.30

Stk. Fr. 1.—
1 Meter Fr. 15.—
Preis nach Grosse

mit Abwaschen

-.90
-.90
-.90
1.50
-.60
-.60
-.60
-.90
-.90
1.50
-.50

Bei Verlust mussen wir lhnen den Kaufpreis verrechnen.

Nach Wunsch ist bei uns auch Einweggeschirr erhaltlich!
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Holzkohlengrillmiete (inkl. Reinigung)

Gasgrillmiete (inkl. Reinigung)

Gas pro kg
Holzkohle 10 kg Sack

Fr.

Fr.
Fr.
Fr.

30.—

30.—
5—
21.—

Grillzangen, Wurstpapier, Grillplatte, Messer etc. werden gratis

mitgeliefert.
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Servicepersonal
Schopfpersonal
Grilleur
Chefpersonal

An- und Riuckfahrt verrechnen wir als Arbeitszeit.

Dekoration

Std.
Std.
Std.
Std.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

45.—
40.—
45.—
55.—

Gerne empfehlen wir lhnen Dekorationsspezialisten fur die
Raumlichkeiten und den Tisch.
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e  Wir bitten Sie, uns lhr Festdatum moglichst friihzeitig bekannt
zu geben, damit wir den Tag fur Sie reservieren konnen.

e |hre genaue Personenzahl und die gewunschte Lieferzeit
benoétigen wir 4 Tage im Voraus.

o Alle Preise sind exkl. Mehrwertsteuer.
ab Metzgerei Jud = 2.4%
bei betreutem Service = 7.6%

e Unsere Preise verstehen sich fixfertig gekocht, jedoch ohne
Geschirr und Personal. Inklusive Warme- und Isolier-
Transportbox sowie Schopfbesteck.

e Nach Absprache auch geliefert.

e Rechnungen zahlbar innert 30 Tagen ab Rechnungsdatum.

Wir wirden uns sehr freuen, Sie und lhre Gaste kulinarisch
verwohnen zu durfen.

Vielen Dank fir lhr Vertrauen
Mit freundlichen Grussen und bester Empfehlung

Metzgerei Matthias Jud
und Team

Diese Preisliste ersetzt alle vorhergehenden.
Preisanderungen vorbehalten.

Stand: Mai 2010



